


NOTRE PHILOSOPHIE

Nos plats sont cuisinés maison avec des produits de saison et dans la mesure du
possible, bio et issus de producteurs locaux.

Créer du lien, étre transparent et soutenir I'économie locale,
ony croit a fond !

ENTREES

SOUPE DU MOMENT V¥ V¥ (@) b€ CROQUETTE AU FROMAGE DE BRUGES ¢
accompagnée de croltons compotée d’oignons aux épices et citron
rillé
GYOZAS AUX LEGUMES V¥ () 12€ 0
mayonnaise épicée avec ses condiments CROQUETTE AUX CREVETTES
- compotée d’oignons aux épices et citron
AUBERGINE GRILLEE V¥ (¥) (@) 14 € grillé
pressé d'aubergine grillée, sauce au yaourt, fines
herbes et noix grillées DUO DE CROQUETTES MIXTES
compotée d’oignons aux épices et citron
OEUF PARFAIT A LA FLORENTINEY (¥ 15¢€ grillé

tombée d'épinards, créme de parmesan

SAUMON FUME (&) 18 €
créme aigrette, pickles d’oignons rouges, pomme
fraiche et croGtons

V¥ végétarien VWV :végan ():sans lactose (¥):sans gluten

(7
=

La liste complete des allergenes est disponible sur demande
auprés du personnel. Malgré toutes les précautions prises, des
traces peuvent étre présentes.

1PC-8,50 €
2PC-16€

1PC-11,50 €
2PC-21¢€

19 €




PLATS

VOL-AU-VENT 25¢€
volaille, [Egumes saison et frites

BOULETTES A LA LIEGEOISE () 23€
100% pur boeuf, purée de pommes de terre du chef
et légumes de saison

STEAK FRITES SALADE (200 GR) () 28 €
sauce au choix : béarnaise, poivre ou champignons

TAGLIATA D’ENTRECOTE DE BOEUF (300 GR)(®)- 32¢€
roquette, parmesan, vinaigrette au citron et a I’huile

d'olive

ENTRECOTE GRILLEE RIBEYE (300 GR) 35¢€

frites, salade et sauce au choix

FISH & CHIPS 24 €
frites, sauce tartare et salade de saison

SAUMON GRILLE 30€
frites, salade et sauce au choix

WATERZOI DE SAUMON (¥ 32¢€
légumes de saison vapeur, mousseline de pommes
de terre du chef et sauce vin blanc aux crevettes

BURGERS

BURGER LE CLASSIQUE 22 €
100% pur boeuf, salade, oignons frits, cheddar, mayo
ketchup, tomate en saison et frites

BURGER BETCH 24 €
100% pur boeuf, sauce Cowboy, bacon, comté,
pickles maison, oignons caramélisés et frites

BURGER VEGGIE 21 €
courge rétie laquée, fromage bleu d’Auvergne, sauce
Dallas et frites

CHICKEN BURGER 22 €

tenders de poulet, cheddar, salade, sauce Dallas et
frites

SAUCES

POIVRE, CHAMPIGNONS, BEARNAISE, 3,50 €
TARTARE OU GORGONZOLA

DALLAS OU COWBOY 2€

TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU &)@ 24 €
frites et salade de saison
SALADE BETCH 18 €
escalope de dinde panée, salade mixte,
parmesan et vinaigrette Betch
SALADE DE SAISON V¥ (¥ 19 €
poires confites au vin rouge, gorgonzola, noix
grillées, courge rétie et vinaigrette maison
RISOTTO DE SAISON \P@ 19 €
purée de courge, courge rétie, creme de
parmesan et noisettes

CURRY VEGGIE V¥ V¥ () 22°€

lentilles vertes, légumes, herbes de saison, sauce

curry jaune a la coco et quinoa

RAVIOLES AU GORGONZOLA ¢ 24 €

poires confites au vin rouge et noix grillées

LINGUINI JAMBON-FROMAGE 17 €

jambon du pays, créme et fromage vieux Bruges

(pates sans gluten sur demande)

Frites de patates douces +1 €
FISH & CHIPS 13 €
aiguillettes de cabillaud, frites et salade
PATES JAMBON-FROMAGE 13¢€
TENDERS DE POULET 13€
batonnets de poitrine de poulet pané, frites et
salade
SUPPLEMENTS
FRITES 2,50 €
QUINOA 2,50 €
SALADE 2,50 €
FRITES DE PATATES DOUCES 350 €
PUREE DE POMME DE TERRE 3,50 €
CROQUETTES DE POMMES DE TERRE 3,50 €
LEGUMES DE SAISON 3,50 €



DESSERTS

MOELLEUX AU CHOCOLAT (min. 10 minutes) — 13€¢  CAFE GOURMAND
caramel au beurre salé et glace vanille accompagné de ses gourmandises

MOUSSE AU CHOCOLAT (%) —————— 9¢ DAME BLANCHE

caramel au beurre salé et noisettes glace vanille et sauce au chocolat noir fondu a
I'express

TARTELETTEALAPOIRE —

creme a la vanille et amandes DAME BETCH
glace spéculoos, Baileys et éclats de spéculoos

TARTELETTEALAPOMME

meringue et noix de pécan caramélisées NOS GLACES ARTISANALES
1 boule 4,50 €/ 2 boules 8 € / 3 boules 12 €
vanille, chocolat, spéculoos, citron, framboise et
mangue

SUGGESTIONS DE BOISSONS CHAUDES

LATTE AU 490 €| JUS DE POMME CHAUD ET CANNELLE — 450€ | IRISH COFFEE — 11¢€
CARAMEL JUS DE POMME ET GINGEMBRE CHAUD 4,90 € FRENCH COFFEE 1€
LATTEALA  490€| LAIT CHAUD VANILLE ET CANNELLE 3,90 € ITALIAN COFFEE 1€
NOISETTE VIN CHAUD MAISON s CUBAN COFFEE 1€

Pour plus de choix, nous nous ferons un plaisir de vous apporter la carte des boissons
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