


 

Entrées
 

Grignotages
 

Notre philosophie
 

PLANCHE DE FROMAGES I 12 €
fromages artisanaux affinés, pain au levain & beurre
de ferme. 

PLANCHE DE CHARCUTERIES I 12 €
charcuteries artisanales, pain au levain & beurre de
ferme.

CROSTINI AU FROMAGE DE CHÈVRE FRAIS I 12 €
pesto maison du moment avec ou sans jambon.

POIREAUX, VINAIGRETTE I 11 €
à la moutarde & confit de myrtille.

SUCRINE, SAUCE CÉSAR I 9 €
anchois & croûtons.

PLANCHE MIXTE À PARTAGER I 22 €
fromages artisanaux et charcuteries artisanales, pain au
levain & beurre de ferme. 

CROQUETTES AUX CREVETTES 1PC / 2PC I 11 € / 20 € 
artisanales, salade de persil plat au citron.             

CROQUETTES AU FROMAGE 1PC / 2PC I  8 € / 15 €
artisanales, salade de persil plat au citron.

Tout est cuisiné maison, à partir de produits locaux et de saison.
 Nous privilégions le lien direct avec nos producteurs, le bio quand c’est possible et une

cuisine sincère, sans détour.
Créer du lien, être transparents et soutenir l’économie locale : on y croit à fond.

COLLIER ARDENNAIS I 7€
accompagné de moutarde.

CHIPS “SUPERBON” I 2,5€

Végétarien Végan Sans gluten Sans lactose



 AMÉRICAIN I 22 €
viande belge, accompagné de frites & d’une belle
salade de saison.

VOL-AU-VENT* I 21 €
à la volaille fermière, double portion de champignons
accompagné de frites ou quinoa belge.

VOL-AU-VENT DE LÉGUMES* I 18 €
double portion de champignons, accompagné de frites
ou quinoa belge.

BOULETTES SAUCE TOMATE* I 21 €
poêlée de légumes, accompagnées de frites ou quinoa
belge.

L’EXCELLENT SPAGHETTI BOLOGNAISE* I 17 €
à la viande de chez Porc Qualité Ardennes,
accompagné d’emmental ou parmesan.

CURRY VEGGIE I 19 €
lentilles vertes, légumes de saison, sauce yaourt coco
aux herbes, accompagné de quinoa

*ces plats sont disponibles en portion enfant à 12,50 €.

ENTRECÔTE I 32 €
viande belge, à la grillade, salade de saison,
accompagnée de frites & sauce béarnaise.

SALADE CÉSAR I 21 €
poulet fermier, œuf mollet, sauce César, anchois &
croûtons.

FISH & CHIPS I 24 €
lieu noir pané maison, frites de pommes-de-terre cuites
au four & sauce tartare.

BURGER I 22 €
viande 100% pur bœuf, sauce Cowboy, bacon, fromage
de Wavreumont, oignons caramélisés, pickles maison,
accompagné de frites.

BURGER VÉGÉTARIEN I 20 €
courge rôtie laquée, fromage bleu, sauce Dallas,
accompagné de frites.

Bun’s sans gluten possible, demandez-nous !

Plats

PANIER DE PAIN
ARTISANAL AU LEVAIN &

BEURRE DE FERME
DISPONIBLE I 1,80 €

Betch, c’est plus de 20
producteurs &

commerçants locaux !

sur demande

sur demande



DAME BLANCHE I 11 €
glace vanille, chantilly maison, chocolat noir fondu.

DAME BETCH I 12 €
glace spéculoos, baileys et éclats de spéculoos.

1 BOULE I 4,50 €  2 BOULES I 8 €  3 BOULES I  12 €

MOUSSE AU CHOCOLAT I 9 € 
caramel au beurre salé, chouchous de noisettes.
 
PETIT POT DE CRÈME CITRON MERINGUÉE I 9,50 €

Desserts

Boissons chaudes

CAFÉ GOURMAND  I 13 €
café ou thé accompagné de ses gourmandises.

NOS GLACES ARTISANALES, 100% NATURELLES
vanille, chocolat, spéculoos, citron, framboise & mangue.

CRUMBLE (POMME/POIRE/PRUNES)  I 9,50 €
fruits selon l’arrivage mais toujours caramélisé et
fondant, accompagné de sa boule vanille

IRISH COFFEE I 11 €

FRENCH COFFEE I 11 €

ITALIAN COFFEE I 11 € 

CUBAN COFFEE I 11 €

LADY'S COFFEE I 11 €

VIN CHAUD MAISON I 7 €

CARAMELITO I 4,90 €
latte au sirop de caramel.

NOISELA I 4,90 €
latte au sirop de noisettes.

JUS DE POMME CHAUD & CANNELLE I 4,50 € 

JUS DE POMME & GINGEMBRE CHAUD I 4,90 €

LAIT CHAUD VANILLE & CANNELLE I 3,90 €


